
 La especialidad de Agroindustria 
Alimentaria con Tecnología Agríco-
la permite desarrollar conocimientos, 
habilidades y competencias necesa-
rios para lograr una administración 
correcta de las industrias alimentarías 
agrícolas, en procedimientos afines a 
la industrialización y conservación de 
frutas, vegetales y harinas,  imple-
mentando principios de inocuidad y 
requerimientos de calidad. Asimismo, 
se desarrollan habilidades relaciona-
das con el manejo de maquinaria, 
equipos e implementos agro indus-
trial y procedimientos de gestión am-
biental.

Descripción de la carrera

Agroindustria alimentaria 
con tecnología Agrícola
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En esta carrera podrás aprender a:

Utilizar métodos y técnicas de procesamiento y conservación 
de alimentos de origen agrícola.

Implementar documentación de control y aseguramiento de 
calidad e inocuidad.

Realizar procesos de comercialización de productos agroin-
dustriales.

Valorar la importancia de microorganismos benéficos en la 
industria alimentaria.

Elaborar un plan de negocios sencillo para una empresa de-
dicada a actividades relacionadas con el sector agro indus-
trial.

Aplicar normas de seguridad e higiene para proteger el me-
dio ambiente y la salud de las personas.

Implementar un proceso de inocuidad en alguno de los pro-
yectos agroindustriales, utilizando todas las herramientas 
necesarias.

Aplicar métodos y técnicas de conservación e industrializa-
ción de frutas, vegetales, granos básicos. 

Utilizar empaques adecuados para productos industrializa-
dos y frescos.

Elaborar panes, galletas, queques, pasteles, bocadillos y piz-
za, empleando diferentes tipos de harina.

Elaborar diferentes comidas utilizando granos básicos.

Aplicar técnicas en los procesos de elaboración de diferentes 
tipos de confites y chocolates.
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